
В качестве сопровождения к выбранным блюдам рекомендуются игристые и тихие вина виноделен,  
входящих в состав русского винного дома            : Ведерников, Дравиньи,            ,  
Бюрнье, Усадьба Дивноморское.

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ

холодное

Строганина из муксуна и стерляди на ледяной глыбе с макало	 50/50/30 гр.		  650 р.
Нельма провесная с соусом из трёх видов горчицы	 115 гр.		  645 р.
Тартар из сига с облепихой 	 250 гр.		  250 р.
Кижуч малой соли с хреном	 110 гр.		  250 р.
Ряпушка, маринованная с маслом из кориандра	 250 гр.		  250 р.
Форшмак из селёдок с яблоками и ржаными тостами	 170 гр.		  200 р.
Щука фаршированная с медово-лимонным соусом на шампанском 	 250 гр.		  250 р.
Сугудай из муксуна с мочёной брусникой	 130 гр.		  440 р.
Щучья икра с блинами и маслом	 65/60/30 гр.		  650 р.
Креветки с салатом Романо и заправкой из анчоусов	 200 гр.		  450 р.

горячее

Котлета из щуки с толчёнкой из картофеля и сельдерея и луком конфи  	 140/100/30 гр.  		 350 руб.
Караси, жаренные в сметане и вине               шардоне 	 200/30 гр. 		 300 руб.
Судак с толчёнкой из моркови и гранатовым соусом 	 150/100 гр. 		 450 руб.
Муксун на гриле с домашним лечо и сливочным соусом на вине  
             рислинг 	 180/100/30 гр. 		 800 руб.
Кижуч на гриле с печёной тыквой 	 150/100 гр. 		 500 руб.
Тельное тяпаное из сига и судака с белыми грибами и овощной икрой 	 180/80 гр.		 580 руб.

МЯСО, ПТИЦА И ДИЧЬ

холодное

Студень из бычьих хвостов с ядрёным хреном 	 200/60 гр. 		 270 руб.
Ростбиф из говядины с запечёнными овощами 	 150/70 гр. 		 560 руб.
Солонина из говядины, свинины и курицы собственного посола 	 160/65 гр.  		 560 руб.
Куриная грудка гриль с салатом Романо и заправкой из анчоусов 	 200 гр. 		 250 руб.
Язык говяжий, томленый в печи, с русской горчицей и хреном 	 140 гр.  		 400 руб.
Паштет из кролика 	 150 гр. 		 280 руб.
Ассорти сала домашнего засола и копчения 	 150/40/100 гр.  		 250 руб.

горячее 

Рулет из армизонского кролика с вином             рислинг, пюре из репы 
и картофеля  	 220 гр. 		 730 руб.
Телячьи мозги с овощным соте и соусом на красном вине   	  180 гр. 		 300 руб.
Перепела пряженные в коньяке с виноградом 	 1шт/60 гр. 		 600 руб.
Котлеты рубленые из фазана с брусничным соусом 	 200/100 гр. 		 760 руб.
Филе кабанчика ишимского с толченкой из моркови, полбой и печёной тыквой  	 200 гр.  		 600 руб.
Котлета натуральная из говядины зернового откорма (Рибай)  	 300 гр. 	   1200 руб.
Рёбрышки дичи, томлёные в красном вине 	 150/80 гр. 		 600 руб.

СУПЫ

Щи богатые и гренки ржаные с мозгами 	 250 гр. 		 250 руб.
Уха сборная с расстегаем и стопкой хреновухи 	 250/30/30 гр.  		 430 руб.
Суп-пюре из фазана с шампанским                          , тосты с сардинками
(не менее 4-х порций)         	 1000 гр. 	    2680 руб.
Суп-лапша с потрошками и зеленью 	 250 гр. 		 230 руб.

ОВОЩИ, ГРИБЫ И ЗЛАКИ
холодное

Солёные грузди со сметаной 	 150 гр. 		 380 руб.
Грибы белые, маринованные с гвоздикой 	 150 гр. 		 340 руб.
Огурцы малосолёные пятиминутные 	 100 гр. 		 130 руб.
Домашние соленья (помидоры, огурцы, капуста) 	 250 гр. 		 150 руб.
Грибная икра 	 100 гр. 		 200 руб.
Салат из печёных овощей с трюфельным маслом 	 150 гр. 		 250 руб.

горячее

Греча с белыми грибами 	 270 гр. 		 250 руб.
Полба разварная со шпинатом 	 150 гр. 		 150 руб.
Картофель жаренный с боровиками 	 150 гр. 		 250 руб.
Овощи на гриле 	 250 гр. 		 250 руб.
Шпинат со сливками и кедровыми орехами 	 150 гр. 		 150 руб.

ПЕЛЬМЕНИ

(подаются с уксусом / русской горчицей /со сметаной)

Пельмени из красной и пернатой дичи с пряностями 	 200/30 гр. 		 350 руб.
Пельмени особые с редькой черной и овощами разными  	 200/30 гр. 		 180 руб.
Пельмени из щуки и судака 	 200/30 гр. 		 200 руб.
Пельмени «по-тюменски»  	 200/30 гр. 		 250 руб.
Кундюмы с белыми грибами и гречей 	 200/30 гр. 		 250 руб.

БЛИНЫ И БЛИНЧИКИ, ПИРОГИ И ПИРОЖКИ

Блинчики 
	 - с маслом 	 120/30 гр. 		 140 руб.
	 - с медом 	 120/30 гр. 		 240 руб.
	 - со сметаной 	 120/30 гр. 		 140 руб.
           	 - с лососем слабосолёным	 120/50 гр. 		 210 руб.
	 - с икрой красной 	 120/20 гр. 		 210 руб.
Корзинка с пирожками 	 280 гр. 		 160 руб. 
Кулебяка с лососиной и пшеницей 	 150/50  гр. 		 350 руб.



ДЕСЕРТЫ

«Пирог лесные ягоды» 	 130 гр.		 150 руб.
(нежная песочная основа, крем лесные ягоды, шоколадный штрейзель.  
Подаётся тёплым с ванильным мороженым)

«Два шоколада» 	 120 гр. 		 170 руб.
(шоколадный бисквитный Брауни с грецким орехом, шоколадный мусс  
на горьком шоколаде, крем ганаш на молочном шоколаде)

«Павлова» 	 120 гр. 		 170 руб.
(классическая меренга, заварной крем, взбитые сливки, фрукты  
в сочетании со свежими ягодами и малиновым соусом)

«Малиновый шик» 	 130 гр. 		 150 руб.
(шифоновый бисквит, малиновый конфитюр, лёгкий сливочный крем)

ЧАЙНАЯ ТРАДИЦИЯ

На компанию из 4-х человек 	 1000 мл./750 мл. /620 гр.  	   1100 руб.
На ваш выбор: фруктово-ягодный, травяной, имбирный, черный, зелёный чай; 
Бокал русского шампанского                          ; 
К чаю подаётся: мед, лимон, оригинальное варенье, сгущенка, сушки, пряники,  
кондитерские изделия ручной работы   	
 

СЕТ ОТ ШЕФ-ПОВАРА 
(возможность попробовать самые лучшие блюда меню)

Рыбный 	 110/170/140/100/30/120 гр.	     1000 руб.
Кижуч малой соли;  
Форшмак из селёдок с яблоками и ржаными тостами;  
Котлета из щуки с толченкой из картофеля и сельдерея и луком конфи,  
Десерт «Павлова» 				  

Мясной 	 140/150/150/80/120 гр.	     1000 руб.
Язык говяжий, томленый в печи, с русской горчицей и хреном;  
Паштет из кролика;  
Рёбрышки дичи, томлёные в красном вине            ;  
Десерт «Два шоколада»



ÂÈÍÍÀß ÊÀÐÒÀ
ÏÐÈ ÀÒÅËÜÅ ÂÈÍÀ

À Á Ð À Ó Ä Þ Ð Ñ Î
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À Ï Ï Å Ð È Ò È Â Û

АПЕРОЛЬ
МАРТИНИ Бьянко\Россо\Экстра Драй
КАМПАРИ

50 мл.
50 мл.
50 мл. 

150 р.
120 р.
150 р.

Ø À Ì Ï À Í Ñ Ê Î Å

FOLIAGE EXTRA BRUT (Франция) 750 мл. 3100 р.
(Шардоне, Пино Нуар, Пино Менье) 

ÈÌÏÅÐÈÀË BRUT VINTAGE 750 мл. 1600 р.
(Пино Блан, Пино Нуар, Шардоне, Рислинг) 

ÈÌÏÅÐÈÀË BRUT ROSE  750 мл. 1600 р.
(Пино Нуар, Шардоне) 

GRANDE CUVEE Выдержанное 
Экстра Брют Белое «Гранд Кюве» 2012  750 мл. 2300 р.
(Пино Нуар, Шардоне) 

BLANC DE NOIR Âыдержанное 
Экстра Брют Белое 2012   750 мл. 2300 р.

È Ã Ð È Ñ Ò Û Å Â È Í À

(Пино Нуар: 100%) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Brut D'or  750 мл. 1100 р.
(Шардоне, Пино-Блан, Рислинг, Пино-Нуар, Совиньон Блан) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Экстра Брют 750 мл. 950 р.
(Шардоне, Рислинг, Пино Блан) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Брют  750 мл. 950 р.
(Шардоне, Пино Блан, Рислинг) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Розовый Брют  750 мл. 950 р.
(Пино Нуар, Шардоне, Пино Фран) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Полусухое  750 мл. 950 р.
(Шардоне, Рислинг, Пино Блан) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Полусладкое  750 мл. 950 р.
(Шардоне, Рислинг, Совиньон Блан) 

Àáðàó-Äþðñî Victor Dravigny Полусладкое  750 мл. 950 р.
(Каберне-Совиньон: 100 %) 

Àáðàó-Äþðñî Брют  750 мл. 500 р.
(Шардоне, Рислинг, Совиньон Блан) 

Àáðàó-Äþðñî Полусладкое  750 мл. 500 р.
(Шардоне, Рислинг, Совиньон Блан) 

Àáðàó-Äþðñî Полусухое  750 мл. 500 р.
(Шардоне, Рислинг, Совиньон Блан) 



Ò È Õ È Å Â È Í À « Ó Ñ À Ä Ü Á À Ä È Â Í Î Ì Î Ð Ñ Ê Î Å »

Ò È Õ È Å Â È Í À Â È Í Î Ä Å Ë Ü Í ß Â Å Ä Å Ð Í È Ê Î Â Ú

CHARDONNAY Вино Географического Наименования 
Сухое Белое Шардоне Дивноморское 2012   750 мл. 2300 р.
(Шардоне: 100%) 

PINOT NOIR Вино Географического Наименования 
Сухое Красное Пино Нуар Дивноморское 2012 750 мл. 2300 р.
(Пино Нуар: 100%) 

ÑÈÁÈÐÜÊÎÂÛÉ Белое Сухое 2015   300 р.\200 мл. 950 р.\750 мл.
(Сибирьковый: 100%) 

ÐÊÀÖÅÒÅËËÈ Белое Сухое Выдержанное 750 мл. 1400 р.
(Ркацители: 100%) 

ÖÈÌËßÍÑÊÈÉ ×ÅÐÍÛÉ Красное Сухое  
Выдержанное в дубе  750 мл. 2400 р.
(Цимлянский черный: 100%) 

ÊÐÀÑÍÎÑÒÎÏ ÇÎËÎÒÎÂÑÊÈÉ Красное Сухое   750 мл. 3800 р.
(Красностоп Золотовский) 

PINOT BLANC Вино Географического Наименования 
Сухое Белое Пино Блан Дивноморское 2012  750 мл. 2300 р.
(Пино Блан: 100%) 

MERLOT Вино Географического Наименования 
Сухое Красное Мерло Дивноморское 2012 750 мл. 2300 р.
(Мерло: 100%) 

Ò È Õ È Å Â È Í À Á Þ Ð Í Ü Å

ËÞÁËÞ Белое Сухое    750 мл.  800 р.
(Мускат, Пино Блан, Пино Гри, Шардоне) 

ØÀÐÄÎÍÅ Белое Сухое 750 мл. 1100 р.
(Шардоне) 

ÄËß ÒÅÁß Белое Сухое  
(Øàðäîíå, Ïèíî Áëàí) 

ÄËß ÌÅÍß Красное Сухое 250 р.\200 мл. 650 р.\750 мл.
(Мерло, Каберне Совиньон) 

 250 р.\200 мл.  650 р.\750 мл.

ÌÅÐËÎ Красное Сухое  
(Мерло: 100%) 

ÊÀÁÅÐÍÅ ÑÎÂÈÍÜÎÍ Красное Сухое  750 мл. 1300 р.
(Каберне Совиньон: 100%) 

 750 мл.  900 р.

Â È Í À À Á Ð À Ó

ÐÈÑËÈÍÃ ÀÁÐÀÓ Белое Сухое    180 р.\200 мл.          500 р.\750 мл.
(Рислинг: 100%) 

ØÀÐÄÎÍÅ ÀÁÐÀÓ Белое Сухое 180 р.\200 мл. 500 р.\750 мл.
(Шардоне: 100%) 

ÊÓÏÀÆ ÁÅËÛÉ ÀÁÐÀÓ 
Белое Полусладкое  
(Рислинг, Семильон, Совиньон Блан) 

ÊÀÁÅÐÍÅ ÀÁÐÀÓ 180 р.\200 мл. 500 р.\750 мл.
(Каберне Совиньон: 100%) 

 180 р.\200 мл.  500 р.\750 мл.

ÊÓÏÀÆ ÊÐÀÑÍÛÉ ÀÁÐÀÓ 
Красное  Полусладкое   
(Каберне Совиньон, Мерло, Ребо) 

 180 р.\200 мл.  500 р.\750 мл.



Ï Î Ð Ò Â Å É Í
NIEPOORT WHITE PORTO 
Белое Полусладкое 19,5 %
OFFLEY PORTO RUBY 
Красное Полусладкое 19,5 %

50 мл. 230 р.

50 мл. 210 р.

Â È Ñ Ê È
MACALLAN (Шотландия, 12 лет)     
JAMESON (Ирландия)      
JACK DANIELS (Англия)      

50 мл.
50 мл.
50 мл. 

500 р.
280 р.
300 р.

Ê Î Í Ü ß Ê
АРАРАТ 5 ***** 
HENNESSY VS 
HENNESSY VSOP 
REMI MARTIN VS
REMI MARTIN VSOP
REMI MARTIN XO  

50 мл.
50 мл.
50 мл.
50 мл.
50 мл.
50 мл. 

240 р.
400 р.
650 р.
350 р.
600 р.

1600 р.

Ð Î Ì
BACARDI SUPERIOR
BACARDI BLACK
 

50 мл.
50 мл. 

200 р.
220 р.

Ò Å Ê È Ë À
OLMECA BLANCO       
OLNECA GOLD
 

50 мл.
50 мл. 

210 р.
260 р.

Â Î Ä Ê À

ТЮМЕНСКАЯ СУВЕНИРНАЯ      
ХАСКИ         
БЕЛУГА
 

50 мл.
50 мл.
50 мл. 

150 р.
130 р.
210 р.

Ä Æ È Í
GORDON’S
 

50 мл. 240 р.

Ë È Ê Å Ð Û
COINTREAU
KAHLUA
BAILEYS
 

50 мл.
50 мл.
50 мл. 

210 р.
250 р.
200 р.

Ï È Â Î Ð À Ç Ë È Â Í Î Å

ЖИГУЛИ БАРНОЕ
 

150 р.\330 мл. 200 р.\500 мл.

Á Å Ç À Ë Ê Î Ã Î Ë Ü Í Û Å Í À Ï È Ò Ê È

ВОДА Абрау-Дюрсо «4 Воды»
ШАМПАНСКОЕ ДЖУНИОР 
Золотое\Розовое

375 мл. 100 р.

80 р.\200 мл.        320 р.\1 л.СОКИ в ассортименте  

750 мл. 290 р.

(Яблоко\Апельсин\Вишня\Томат) 

80 р.\200 мл.        160 р.\1 л.МОРС ЯГОДНЫЙ  



Ñ Î Ê È Ñ Â Å Æ Å Â Û Æ À Ò Û Å

АПЕЛЬСИН        
ГРЕЙПФРУТ        
МОРКОВЬ        
ЯБЛОКО        
ЯБЛОКО+СЕЛЬДЕРЕЙ 

250 мл.
250 мл.
250 мл.
250 мл.
250 мл. 

200 р.
250 р.
200 р.
200 р.
250 р.

Ê Î Ô Å
ЭСПРЕССО 
АМЕРИКАНО  
КАПУЧИНО 
ЛАТТЕ 
ЛАТТЕ С СИРОПОМ
ГЛЯССЕ
БЭЙЛИЗ КОФЕ
КОФЕ ПО-ИРЛАНДСКИ 

40 мл.
180 мл

200 мл.
200 мл.
200 мл.
200 мл.
220 мл.
200 мл. 

130 р.
130 р.
150 р.
160 р.
180 р.
200 р.
 250 р.
 250 р.

× À É
ÇÅËÅÍÛÉ ×ÀÉ:

ПОРОХ
МОЛОЧНЫЙ УЛУН       
ТЕ ГУАНЬИНЬ                 
ЖЕНЬШЕНЕВЫЙ УЛУН ЛАЙ ГУЙ ЖЕНЬ    
КЛУБНИКА СО СЛИВКАМИ 

500 мл.
500 мл.
500 мл.
500 мл.
500 мл. 

150 р.
150 р.
150 р.
150 р.
150 р.

ÊÐÀÑÍÛÉ ×ÀÉ:
ДА ХУН ПАО
ЛИ ЧЖИ ХУН ЧА (ДИКАЯ СЛИВА)                                               

500 мл.
500 мл. 

150 р.
150 р.

×ÅÐÍÛÉ ×ÀÉ:

ЧАЙ АССАМ         
ЭРЛ ГРЕЙ 
ПУЭР (ЕСТЕСТВЕННАЯ ФЕРМЕНТАЦИЯ)                                               

500 мл.
500 мл.
500 мл. 

150 р.
150 р.
150 р.

×ÀÉÍÛÅ ÍÀÏÈÒÊÈ:

КАРКАДЭ
РОЙБУШ 

500 мл.
500 мл.

 

150 р.
150 р.

600 мл.       200 р.ОБЛЕПИХОВЫЙ УЛУН  
(Молочный улун, облепиха, мёд, специи) 

ÔÐÓÊÒÎÂÛÉ ×ÀÉ:

600 мл.       200 р.МЯТНО ЯГОДНЫЙ  
(Порох, клюква, мята, гвоздика) 

600 мл.       200 р.ИМБИРНО-ЦИТРУСОВЫЙ КАРКАДЭ  
(Каркадэ, имбирь, лимон ) 

Цены указаны в рублях, включая НДС. К оплате принимаются 
рубли и кредитные карты (VISA, Mastercard, Maestro) 

Гастрономический клубъ при Ателье вина Абрау Дюрсо:
г. Тюмень,  ул. Республики, 159, тел.: 686-100 


